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KSYLANAZA XL )
COMPOUND ETHANOL ENZYME (CEE]
ENER FERM HT
VITAMON COMBI )
FRIKONT

SCHAUM-EX



C
Chemat

OPIS PREPARATU

Termostabilna alfa-amylaza, wchodzaca w sktad preparatu, jest otrzymywana ze szczepu bakterii

Bacillus licheniformis, na drodze fermentacji i odpowiednich metod ekstrakcji. Enzym jest endo-
amylaza, ktdéra hydrolizuje wiazania a-1,4-glikozydowe w amylozie i amylopektynie, co powoduje szybki
spadek lepkosci skleikowanej skrobi. Produktami rozktadu sa rozpuszczalne dekstryny i oligosacharydy
oréznych dtugosciach tancucha. Produkt wykazuje lepsza odpornosc na dziatanie temperatury i zdolnos¢
przystosowawcza w nizszym pH érodowiska oraz przy mniejszej zawartosci jondw wapnia, co znacznie
utatwia przebieg procesu. Preparat o klasie spozywczej znajduje szerokie zastosowanie w przemysle
do etapu uptynniania, przy produkcji etanolu, syropéw skrobiowych, piwa, sokéw owocowych, itp.

SPECYFIKACJA

Wyglad: ciecz o zabarwieniu ciemnobrazowym, z typowym pofermentacyjnym niedraznigcym
zapachem.

pH: 4.5-8.0
Temperatura: 80-110°C

Aktywno$¢ enzymatyczna: 40,000 U/ml

DAWKOWANIE

0,25-0,4 kg (220-350 ml) na tone skrobi

Optymalne dawkowanie enzymu zalezy od indywidualnych parametréw procesu technologicznego
obrébki surowca.

Enzym wykazuje wieksza aktywnos¢ w gornym zakresie temperatury.

PAKOWANIE

Produkt dostepny w kanistrach 25 kg.

PRZECHOWYWANIE

Produkt powinien by¢ przechowywany w chtodnym miejscu w temperaturze 0-20°C.
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TERMOSTABILNA ALFA-AMYLAZA HSAAT00LA

OPIS PREPARATU

Termostabilna kwasna alfa-amylaza, wchodzaca w sktad preparatu, jest otrzymywana
ze szczepu bakterii Bacillus subtilis, na drodze fermentacji i odpowiednich metod ekstrakcji.
Enzym jest endo-amylaza, ktéra hydrolizuje wiazania a-1,4-glikozydowe w amylozie
I amylopektynie, co powoduje szybki spadek lepkosci skleikowane] skrobi. Produktami
rozktadu sa rozpuszczalne dekstryny i oligosacharydy o réznych dtugosciach tancucha.
Produkt wykazuje lepsza odpornos¢ na dziatanie temperatury i zdolnos¢ przystosowawcza
w nizszym pH srodowiska oraz przy mniejszej zawartosci jondw wapnia, co znacznie utatwia
przebieg procesu. Preparat o klasie spozywcze] znajduje szerokie zastosowanie w wielu
dziedzinach przemystu do etapu uptynniania, przy produkcji etanolu, syropéw skrobiowych,
piwa, sokow owocowych, w fermentacji biologicznej itp.

SPECYFIKACJA

Wyglad: ciecz o zabarwieniu jasnozottym, z typowym pofermentacyjnym niedraznigcym
zapachem.

pH: 4.0-7.0.
Temperatura: 40-95°C

Aktywnos$¢ enzymatyczna: »100,000 U/ml
DAWKOWANIE

0,1-0,25 kg (80-200 ml) na tone skrobi

Optymalne dawkowanie enzymu zalezy od indywidualnych parametréw procesu
technologicznego obrobki surowca.

Enzym wykazuje wieksza aktywnos¢ w gornym zakresie temperatury.
PAKOWANIE
Produkt dostepny w kanistrach 25 kg.

PRZECHOWYWANIE

Produkt powinien by¢ przechowywany w chtodnym miejscu w temperaturze 0-20°C.
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OPIS PREPARATU

Glukoamylaza (GA300L] to ciekty preparat zawierajacy glukoamylaze pozyskiwang ze szczepu
Aspergillus niger. Enzym katalizuje hydrolize wiazan a-1,6-glikozydowych w miejscu
wystepowania rozgatezienia oraz a-1,4-glikozydowych poczawszy od nieredukujacego konca
tancucha uwalniajac czasteczki glukozy. Dziatanie glukoamylazy umozliwia rozktad
obu komponentéw skrobi- liniowej amylozy i posiadajacej rozgatezienia amylopektyny,
oraz dalsza hydrolize dekstryn otrzymanych w procesie uptynniania.

Preparat o klasie spozywczej znajduje szerokie zastosowanie w wielu dziedzinach przemystu,

przy produkcji etanolu, syropow skrobiowych, piwa, sokéw owocowych, w fermentacji
biologicznej itp.

SPECYFIKACJA

Wyglad: ciecz o zabarwieniu brazowym, z typowym pofermentacyjnym niedrazniacym
zapachem.

pH: 4.0-5.0

Temperatura: 40-65°C

Aktywnos$¢ enzymatyczna: »300,000 U/ml
DAWKOWANIE

0,3-0,6 kg (260-500 ml) na tone skrobi

Optymalne dawkowanie enzymu zalezy od indywidualnych parametréw procesu
technologicznego obrobki surowca.

PAKOWANIE

Produkt dostepny w kanistrach 25 kg.
PRZECHOWYWANIE

Produkt powinien by¢ przechowywany w chtodnym miejscu w temperaturze 0-20°C.
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OPIS PREPARATU

Glukoamylaza (GA150L]) to ciekty preparat zawierajacy glukoamylaze pozyskiwang ze szczepu
Aspergillus niger. Enzym katalizuje hydrolize wiazan a-1,6-glikozydowych w miejscu
wystepowania rozgatezienia oraz a-1,4-glikozydowych poczawszy od nieredukujacego konca
tancucha uwalniajac czasteczki glukozy. Dziatanie glukoamylazy umozliwia rozktad
obu komponentow skrobi- liniowej amylozy i posiadajacej rozgatezienia amylopektyny,
oraz dalsza hydrolize dekstryn otrzymanych w procesie uptynniania.

Preparat o klasie spozywczej znajduje szerokie zastosowanie w wielu dziedzinach przemystu,

przy produkcji etanolu, syropow skrobiowych, piwa, sokéw owocowych, w fermentacji
biologicznejitp.

SPECYFIKACJA

Wyglad: ciecz o zabarwieniu bragzowym, z typowym pofermentacyjnym niedraznigcym
zapachem.

pH: 4.0-5.0

Temperatura: 40-65°C

Aktywnoé¢ enzymatyczna: »150,000 U/ml
DAWKOWANIE

0,6-0,9 kg (550-800 ml) na tone skrobi

Optymalne dawkowanie enzymu zalezy od indywidualnych parametréw procesu
technologicznego obrobki surowca.

PAKOWANIE
Produkt dostepny w kanistrach 25 kg.
PRZECHOWYWANIE

Produkt powinien by¢ przechowywany w chtodnym miejscu w temperaturze 0-20°C.
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KSYLANAZA XL

OPIS PREPARATU

Ksylanaza XL to wzbogacony preparat enzymatyczny na bazie ksylanazy, ktérego zadanie polega
na selektywnej hydrolizie hemicelulozy i celulozy do polimerdw o mniejszej masie czasteczkowej,
w odpowiednich warunkach przetwdrstwa. Produkt Ksylanaza XL jest ciekta, stabilna forma
enzymu hemicelulazy/celulazy.

SPECYFIKACJA

Wyglad: Ciecz o zabarwieniu od srednio do ciemnobursztynowego
Zapach: Lekki zapach fermentacji

pH 3.5-7.5

Temperatura 35-60°C

Aktywnos$¢: Ksylanaza 15,000 do 17,500 U/qg

ZASTOSOWANIE

Ksylanaza XL moze by¢ wykorzystana do hydrolizy frakcji zawierajacych hemiceluloze
I celuloze w materiale biomasy.

DAWKOWANIE
130 ml na tone surowca

Optymalne dawkowanie enzymu zalezy od indywidualnych parametréw procesu
technologicznego obrobki surowca.

PAKOWANIE

Produkt dostepny w kanistrach 25 kg.
PRZECHOWYWANIE

Produkt powinien by¢ przechowywany w chtodnym miejscu w temperaturze 0-20°C.
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OPIS PREPARATU

CEE jest zoptymalizowanym preparatem enzymatycznym, ktory zawiera wysokie] jakosci
celulaze, ksylanaze, beta-glukanaze, proteaze wymieszane w odpowiednich proporcjach. Ten
specja Lny produkt rozktada polisacharydy nieskrobiowe, sktadniki sciany komarkowej roslin,
proteiny i w ten sposéb wptywa na skrdcenie czasu przeblegu fermentacji, powoduje wzrost
wydajnosci etanolu, obniza lepkos¢ mieszaniny fermentacyjnej, ZW|eksza ilos¢ cukrow
fermentujacych, wspomaga namnazanie sie drozdzy iich wzrost.

SPECYFIKACJA
Wyglad: proszek

pH: 2.0-6.0 .
Temperatura: 30-40°C.

SKUTEK DZIALANIA

Skrocenie czasu etapu fermentacii.

Lepsze wykorzystanie surowca.

Zwiekszenie ilosci cukrow ulegajgcych fermentacji, dla wiekszej wydajnosci etanolu.
Obnizenie lepkoéci mieszaniny fermentacyjnej i pozostatodci po destylacji.

DAWKOWANIE

0,08-0,2 kg na tone surowca

Dodac do etapu poprzedzajacego fermentacje (3-5 godzin po zaszczepieniu drozdzy)
lub do fermentora z 1/3 ilosci zacieru.

Doktadnie wymieszac aby zapewnic dobre rozprowadzenie produktu.

Optymalne dawkowanie enzymu zalezy od indywidualnych parametréw procesu
technologicznego obrébki surowca.

PAKOWANIE

Produkt dostepny w opakowaniach 25 kg.
PRZECHOWYWANIE

Produkt powinien by¢ przechowywany w chtodnym miejscu w temperaturze 0-20°C.
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OPIS PREPARATU

EnerFerm® HT to silnie fermentujace, suche drozdze czystych kultur pozyskane
z Saccharomyces cerevisiae. Drozdze zoptymalizowane sa pod katem tolerancji maksymalne|
temperatury (max. 42°C) i stezenia alkoholu (do 18%) i dlatego sg szczegdlnie odpowiednie dla

fermentacji zacierdw o wysokim stezeniu cukrow i wysokich temperatur fermentacji.
DAWKOWANIE

200 g EnerFerm® HT / tone medium fermentacyjnego do przygotowania nastawu drozdzy
w propagatorze.

500 g EnerFerm® HT / tone medium fermentacyjnego do bezposredniego zaszczepienia,
w  zaleznosci od zawartosci surowca w medium.

Optymalne dawkowanie preparatu zalezy od indywidualnych parametréw procesu
tchnologicznego obrobki surowca.

SPOSOB UZYCIA

Uwodni¢ EnerFerm® HT w 5-10-krotnej ilosci cieptej wody (35-40°C). Wymieszac
I pozostawi¢ do napecznienia na ok. 25 minut. Natychmiastowo rozpoczynajaca sie aktywnosc
metaboliczna drozdzy powoduje, ze przygotowana zawiesina drozdzy wzrasta
w naczyniu (nalezy zapewni¢ odpowiednig ilos¢ miejsca do wzrostu). Tworzaca sie piana
nie oznacza, ze drozdze cechuja sie pienistoscia w dalszej pracy. Natychmiast po napecznieniu
drozdzy, zawiesina powinna zosta¢ dodana do kadki drozdzowej lub do kadzi fermentacyjnej.
Doktadnie wymieszac¢ aby zapewni¢ dobre rozprowadzenie drozdzy! Dla zacierodw,
ktore ze wzgledu na swa wysoka lepko$é (zyto, pszenica) lub naturalng zawarto$¢ biatek
(ziemniaki] maja tendencje do pienienia, zaleca sie uzycie Schaum-ex (antypieniacz), lub uzycia
separatora piany (wiréwka piany] w nad powierzchniowej czeséci kadzi fermentacyjnej.

PAKOWANIE
Produkt dostepny w opakowaniach 0,5 kg.

PRZECHOWYWANIE

Opakowania przechowywac szczelnie zamkniete, w temperaturze 0-20°C. Otwarte
opakowania ponownie uszczelni¢ i zuzy¢ w ciagu 2-3 dni.
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VITAMON COMB]I

OPIS PREPARATU

Produkt Vitamon® Combi to specjalnie spreparowana odzywka dla drozdzy. Wspomaga ona

namnazanie sie drozdzy i dzieki temu gwarantuje szybkie rozpoczecie fermentacji
I kompletne odfermentowanie substratu. Vitamon® Combi to preparat zawierajacy fosforan
dwuamonowy i witamine B1 (tiamine].

ZASTOSOWANIE
Wspomaganie namnazania sie drozdzy i stopnia odfermentowania.

PRODUKT | DZIALANIE

Vitamon® Combi to odmiana preparatu, ktéra jest optymalna pozywka dla drozdzy.
Vitamon® Combi nalezy stosowad do wszystkich produktéw wysokiej jakosci i do wszystkich
technik fermentacyjnych. Preparat zawiera zaréwno witaminy potrzebne do namnazania
jak 1 substancje odzywcze potrzebne do lepszego odfermentowania zacieru lub moszczu.

DAWKOWANIE
50 g/100 L kadki drozdzowej

Po dodaniu nalezy zadbac o dobre rozprowadzenie odpowiednim mieszadtem. Preparat
nalezy zastosowac przed dodaniem suchych kultur drozdzy.

Optymalne dawkowanie preparatu zalezy od indywidualnych parametrow procesu
technologicznego obrobki surowca.

PAKOWANIE

Produkt dostepny w opakowaniach 15 kg.

PRZECHOWYWANIE

Produkty Vitamon® nalezy przechowywac w suchych pomieszczeniach i chronic¢ przed
dostepem sSwiatta ,w temperaturze 0-20°C.



C
Chemat

OPIS PREPARATU

Preparat antyseptyczny na bazie antybiotyku - benzylopenicyliny. Stosuje sie jako srodek
bakteriobodjczy do zapobiegania infekcjom w trakcie produkcji spirytusu etylowego, podczas

propagacjidrozdzyifermentacji.

SPECYFIKACJA

Sktad: Substancja biologicznie czynna: Natrium benzylpenicillin, 70%.
Katalizator: Natrium benzoate, 30%.

Wyglad: Proszek koloru biatego.

/apach: Neutralny.

pH 3.0-8.0

Temperatura <40°C

DAWKOWANIE

1-2g/m3 zacieru

Optymalne dawkowanie preparatu zalezy od indywidualnych parametrow procesu
technologicznego obrobki surowca.

SPOSOB UZYCIA

Preparat nalezy stosowa¢ w postaci wodnego roztworu. Zaleca sie rozpuszczenie
w przynajmniej 10-ciokrotnie wiekszej ilosci czyste] wody, o temperaturze nie wiekszej
niz 40°C. Roztwdér mozna dodawac¢ zaréwno do kadki drozdzowej jak i do zacieru,
po osiagnieciu przez niego temperatury fermentacji. W trakcie destylacji zacieru FRIKONT
ulega dezaktywacji sprawiajac, ze wywar nie wykazuje zadnejaktywnosci antybiotycznej.

PAKOWANIE

Produkt dostepny w opakowaniach Tkg.

PRZECHOWYWANIE

Preparat FRIKONT powinien by¢ przechowywany w suchym miejscu, w temperaturze
0-20C.
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OPIS PREPARATU

Schaum-ex to specjalny odpieniacz silikonowy. Wtasciwosci substancji aktywnych

powierzchniowo skutecznie zapobiegaja tworzeniu sie piany podczas fermentacji | destylacji.
Preparatjest optymalny do stosowania w przetwdrstwie owocow, zbozaiziemniakdw.

LASTOSOWANIE

/apobieganie tworzeniu sie piany w czasie fermentacji i destylacji.

Bezproblemowy przebieg proceséw produkcyjnych.

Lepsze wykorzystanie pojemnosci fermentorow przez zmniejszenie objetosci piany.
Schaum-ex jest nieszkodliwy dla zdrowia, neutralny smakowo I zapachowo, dlatego produkt
moze zosta¢ w wywarze, ktéry nastepnie mozna bez obawy przeznaczy¢ na pasze, kompost
lub spozytkowac w inny sposob.

DAWKOWANIE
3 ml/100 | zacieréw owocowych,
30 ml/t ubogiego w biatko zacieru zbozowego,

60 ml/t bogatego w biatko zacieru zbozowego lub ziemniaczanego.

Optymalne dawkowanie preparatu zalezy od indywidualnych parametrow procesu
technologicznego obrobki surowca.

SPOSOB UZYCIA

Nierozcienczony produkt dodaje sie bezposrednio do zacieru. Nalezy dobrze wymieszac.
Preparat mozna dodawac takze tuz przed destylacja. W razie potrzeby produkt mozna
stosowac jako 10 - 20% emulsje

PAKOWANIE

Produkt dostepny w opakowaniach 1 kg.
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